
  
Acción Formativa: PASTELERO 
Localidad: TREBUJENA (Cadiz) 

 
Objetivo del Curso: Realizar las operaciones de elaboración de pasteles, preparando las 

materias primas necesarias según fórmula, mezclando ingredientes, 
elaborando masas y cremas, horneando y añadiendo los productos 
complementarios de decoración, aplicando la normativa técnico-sanitaria y 
normas de higiene y seguridad vigentes, así como realizando las gestiones 
comerciales y empresariales adecuadas. 
 

Contenidos Formativos: - Gestión Comercial de una pastelería. 
- Control del Almacén. 
- Conocimiento, Selección y manejo de materias primas y productos. 
- Proceso de elaboración de pan y bollería. 
- Seguridad e Higiene en la Industria de la Pasteleria. 
- Inserción Laboral y Técnicas de Búsqueda de Empleo. 
- Prevención de Riesgos Laborales. 
- Sensibilización Ambiental. 
- Igualdad de Genero. 

Nº de Alumnos/as Participantes: 12 
 

Duración: 
 

499 Horas 

Fecha Prevista de Inicio y Finalización: 
 

03/03/2008 al 25/07/2008 

Horario de Impartición: 16:00 a 21:00    -Lunes a Viernes- 

 
Domicilio de Impartición: 

 
I.E.S. José Cabrera. Avda. de Chipiona s/n. 

Requisito de Acceso. Desempleados/as con Tarjeta de Demandante de Empleo. 

Nivel de Estudios: Certificados de Estudios Primarios 
 
Lugar y Plazo de Entrega de Solicitud: 

 
OFICINA DE FOMENTO ECONOMICO DE TREBUJENA.  
Plaza Antonio Cañada, 9 
Telf. 956395732 
Del 22 de Enero al 15 de Febrero de 2008 

 
Documentación a Aportar: 

 
Solicitud cumplimentada, Fotocopia de la Titulación, D.N.I. y Tarjeta de 
Demandante de Empleo 

 


